
O R T S V E R E I N E

OBST – WEIN – GARTEN · Ausgabe Nr. 6 / 202130

Mein selbstgemacht Gemüse

Obst- und Gartenbauverein Bezirk Voitsberg

Reges Interesse zeigten un-
sere Gäste und Mitglieder 

Ende April an dem Verede-
lungskurs. Trotz widriger Um-
stände und Covid-Auflagen 
konnten die Anwesenden von 
dem Vortrag unseres Ob-
mannstellvertreters Manfred 
Leitner viel Fachwissen mit 
nach Hause nehmen. Dabei 
wurden die vielen Verede-
lungsmethoden an Hand von 
Musterveredelungen von Obst-
gehölzen vorgestellt und zum 
Abschluss auch in der Praxis an 
einem Apfelbaum unserer Gast-
geber, durchgeführt. Natürlich 
wurde auch das „Wann und 
Wie“ des Zeitpunkts bespro-

chen, um erfolgreich eine Ver-
edelung durchführen zu kön-
nen. Mit vollem Tatendrang 
konnten die Besucher die kos-
tenlos zur Verfügung gestellten 
Edelreiser verschiedenster neu-
er und alter Obstsorten zum 
Abschluss mit nach Hause 
nehmen und ihre Erkenntnisse 
in die Tat umsetzen. 

Unser besonderer Dank gilt 
aber der Fam. Rieger aus  Köflach, 
die uns in Ihren wunderschö-
nen angelegten Garten einge-
laden und hier die Möglichkeit 
gaben, diesen Veredelungskurs 
durchführen zu können. 

Josef Gallaun, Obmann

Veredelungskurs am 30. April
! Freitag, 11. Juni – 15 Uhr 

Besichtung Streuobstgarten mit Fruchtausdünnkurs bei  
Fam. Alois u. Hannelore Wascher, Anton Taxgasse  
(gegenüber Nr. 32) Köflach

Straden Volksschule – die Erde  

muss gut vorbereitet sein!

Heiligenkreuz am Waasen

Mein selbstgemacht Gemüse

Frohnleiten Volksschule

Frohnleiten Volksschule – 

das junge Gartenteam

Gösting-Thal: 
Auch hier große Freude!

Wundschuh Nachmittagsbetreuung: 

Obmann Baier mit seinen jungen Helfern.

Nunmehr schon mehrere Jahre fördern die steirischen Gemüsebauern die Vermittlung von Wissen rund um den Anbau und den 
Wert des steirischen Gemüses bei der jüngeren Generation. Mit Unterstützung der Gartenbauabteilung der LK Steiermark erhalten 
Kindergärten und Schulen Gemüsepflanzen, Saatgut und Infomaterial. Gemeinsam wird gegartelt, gepflegt und geerntet und damit 
erlernt, wie der Weg zu frischem und regionalem Gemüse zu gehen ist. Einige unserer Ortsvereine haben die Betreuung der Aktion 
übernommen und finden viel Begeisterung bei Kindern, Lehrpersonal und Eltern. Der Verband steirischer Gemüsebauern stellte am 
Hof der Familie Hillebrand in Zettling die Kartons bereit, der Landesverein übernahm die Verteilung an die Ortsvereine, die gemein-
sam mit den LehrerInnen die Bestückung der Hochbeete fachgerecht durchführten. Auch Bohnenstangen für die Käferbohnen wur-
den bereitgestellt. Einige Eindrücke dieser positiven Initiative:
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! Sonntag, 13.Juni, 9.30 Uhr Abfahrt ab Volkshaus Frohnleiten, 
Almführung Tyrnauer Alm durch Almobmann Richard 
 Eibisberger zur Zeit der Blüte vieler Almblumen. Anmeldung 
bei Wolfgang Weingerl, Tel.  0664 86 78 664 

! Samstag, 19. Juni, Abfahrt 7.45 Uhr, Volkshaus Frohnleiten, 
Lehrfahrt Obersteirische Molkerei Knittelfeld, Kräutergarten 
Edlinger St. Marein/Knf., Kühbreinmost Kargl, Gaal,  
Anmeldung bei Wolfgang Weingerl 0664 86 78 664

Für unsere Tagesfahrt am Donnerstag 5. August kann man sich 
unter der Telefonnummer 0664/1830067 bei Maria Labugger-
Strauß anmelden. Wir hoffen das wir bis dorthin alle geimpft sind 
und so diese Fahrt stattfinden kann.

Obst- und Gartenbauverein Frohnleiten

Obst- und Gartenbauverein  
Graz-Wetzelsdorf/Eggenberg

Obst-, Wein- und Gartenbauverein St. Bartholomä
! Samstag 26. Juni, Treffpunkt 10 Uhr, Hof- zu Hof Radwanderung

Obst.Wein.Garten Straden
Gemüse, Kräuter und Regenwürmer

Der Landesverband Steiri-
sche Gemüsebauern und 

der Verein OBST.WEIN.GAR-
TEN Straden und die Jungen 
Wilden GemüsebäuerInnen 
haben uns in diesem Schuljahr 
eine riesige Freude bereitet. 
Wir bekamen Pflanzen und Sa-
men, um unser Hochbeet wie-
der zum Leben zu erwecken. 
Vielen Dank an Herrn Karl 
Lenz, der uns die Pflanzen, Sa-
men, Blumentöpfe und Erde 
vorbeigebracht hat. 

Mit viel guter Laune und 
Freude wurde das Hochbeet 
zuerst auf Vordermann ge-
bracht. Unkraut wurde gejätet, 
die Erde aufgelockert und zur 
Freude aller wurden nur Re-
genwürmer und keine anderen 
Larven gefunden. Die ambitio-
nierten Gärtnerinnen und 
Gärtner der 2b Klasse der Mit-
telschule Straden freuen sich 
auf schon auf das neue Hoch-

beet, das wir vom Verein 
OBST.WEIN.GARTEN Straden 
gesponsert bekommen. Wir 
bedanken uns sehr herzlich da-
für. Aufgrund der großzügigen 
Spende können wir nun unser 
eigenes Gemüse und einen 
kleinen Kräutergarten hegen 
und pflegen. So wachsen in un-
seren Hochbeeten und in den 
Aufzuchtbehältern nun Ra-
dieschen, Karotten, Salat, Pak 
Choi, Erbsen und Kirschtoma-
ten. In den nächsten Wochen 
und Monaten kommen natür-
lich noch weitere Sorten Ge-
müse hinzu. Auch ein kleiner 
Kräutergarten wird errichtet. 
Die gesunde Jause für zwi-
schendurch und die frischen 
Zutaten für unseren Kochun-
terricht sind somit gesichert. 

Wir bedanken uns noch ein-
mal recht herzlich! 

Maria Kazianschütz, NMS Straden 

! Samstag, 5. Juni, 9 – 10 Uhr, Haus der Vulkane, Wassertriebe 
reißen und Fruchtausdünnung mit Stefan Tschiggerl 

! Samstag, 12. Juni, 8 – 12 Uhr 
Haus der Vulkane, Sensenmähkurs mit Franz Lex

Obst-, Wein- und Gartenbauverein Übelbach

Veredelungskurs

Alle Teilnehmer folgten am 
23. April mit großem Inte-

resse den Ausführungen unse-
res Kursleiters Hans Schweig-
hart. Veredeln gibt die Mög-
lichkeit, auf einem Baum 

mehrere Sorten zu haben. Die 
übrigen Reiser wurden gerne 
mitgenommen, um daheim 
das Gelernte zu üben. Danke 
an die Familie Konrad für die 
gute Bewirtung.

Fachverein steirische ObstbaumwärterInnen

Exkursion Humusaufbau, Pflanzenkohle und Terra Preta 

Bei herrlichem Frühjahrs-
wetter traf sich der Fach-

verein zur Exkursion am Bio-
weingut Tropper am Fuße von 
Straden. Auch wenn der Wein 
im Vordergrund stand, konnten 
wir von der ganzheitlichen Phi-
losophie von Betriebsführer 
Eduard Tropper vieles mitneh-
men. Am Bioweingut Tropper 
wird im Einklang mit der Natur 
gearbeitet. Genaue Beobach-
tung der Witterung, alternie-
rendes Mulchen der Fahrgas-
sen, Vielfalt in der Begrünung 
mit Leguminosen, Kräutern so-
wie Gräsern soll die Artenviel-
falt fördern. Selbst hergestellte 
Pflanzenextrakte aus Acker-
schachtelhalm, Beinwell und 
Brennnessel, seinen sogenann-
ten „Weinbodyguards“, stär-
ken die Weinreben vorbeu-
gend. Durch Humusaufbau 
und den Einsatz von Pflanzen-
kohle werden die CO2-Emissio-
nen so gut wie möglich kom-

pensiert – ein Engagement, das 
ihm sogar das „Weltretter“ 
Zertifikat erlangen ließ. Doch 
nicht nur im Weingarten, son-
dern auch im Keller wird, so 
gut es geht, mit lokal vorhan-
denen Ressourcen gearbeitet. 
So wird etwa eine weingarten-
eigene Hefe für die Gärung 
selbst hergestellt. Schließlich 
konnten wir uns auch von der 
hervorragenden Qualität sei-
ner Weine – aufgrund der kalk-
haltigen Böden rund um Stra-
den in erster Linie Burgunder-
sorten – überzeugen. 

Vielen Dank an Eduard Trop-
per, der uns seine bemerkens-
werte, gesamtheitliche Be-
triebsphilosophie näherge-
bracht hat. Ein ausführlicher 
Bericht mit weiteren Fotos ist 
auf www.obstbaumwart.at zu 
finden. 

Stefan Tschiggerl, Obstbaumwart


