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■ Bio-Hinweise für Kernobst 
 Anna Kleinschuster

Pflanzenschutz Lagerungs- und 
Anwendungsverbot 
bei Notfall- 
zulassungen (Art. 53) 
Alle Pflanzenschutzmittel (z.B. 
Curatio, …), die 2022 nur über 
Gefahr im Verzug (Art. 53) zu-
gelassen waren, dürfen derzeit 
nicht am Betrieb gelagert wer-
den. Die Anträge für eine er-
neute Notfall-Zulassung die-
ser Pflanzenschutzmittel für 
2023 wurden bereits gestellt 
und werden auch wieder er-
wartet. Weitere Infos dazu fol-
gen in den nächsten Ausgaben 
bzw. bei den Bio-Fachtagen. 

Hinweise zu 
Zulassungs- 
änderungen  
Spruzit-Produkte 

Zur Erinnerung, die Obstindi-
kationen von Spruzit Schäd-
lingsfrei und Spruzit progress 
sind aus dem PSM-Register ge-
strichen worden. Die Abver-
kaufsfrist läuft noch bis 
18.02.2023 und die Auf-
brauchsfrist bis 18.02.2024. 

Hinweis Quassia 

Die Zulassungssituation rund 
um das Produkt Quassia Ex-
trakt MD ist nach wie vor un-
klar. An Lösungen wird intensiv 
gearbeitet. Infos folgen. 

Hinweis Capex 2 

Die Zulassung des Schalen-
wickler-Granulosevirus-Pro-
dukts Capex 2 wurde mit 
31.12.2022 beendet. Die Ab-
verkaufsfrist läuft bis 01.07. 
2023 und die Aufbrauchsfrist 
bis 01.07.2024. 

Ausbildungs- 
bescheinigung – 
Verlängerung  
Alle Ausbildungsbescheinigun-
gen (PSM-Ausweis), die 2017 
ausgestellt wurden, müssen 
heuer vor dem Ablauf verlän-

gert werden. Eine Verlängerung 
ist bereits zwei Jahre vor Ab-
lauf möglich. Der neue Aus-
weis wird dabei erst nach Ab-
lauf der aktuell gültigen Aus-
bildungsbescheinigung gültig. 
Für die Verlängerung ist der 
Nachweis von fünf Weiterbil-
dungsstunden notwendig.  

Werden noch Stunden benö-
tigt, können diese bei den Bio-
Fachtagen (siehe Termine un-
ten) erlangt werden. ÖPUL-Be-
stätigungen von BIO AUSTRIA 
können dafür leider NICHT 
verwendet werden. Wer kurz-
fristig noch Stunden benötigt, 
kann auch einen LFI-Online-
kurs besuchen. 

Pflanzen- 
vermehrungs- 
material/Saatgut 

In der Datenbank der AGES 
sind mittlerweile die ersten 
Bio-Apfelbäume unter https:// 
www.ages.at/pflanze/saat-
und-pflanzgut/biosaatgut- 
datenbank unter der Kachel 
Pflanzenvermehrungsmaterial 
verfügbar. Grundsätzlich be-
steht die Möglichkeit dieses 
Bio-Pflanzmaterial zu nutzen. 
Da die Datenbank aber erst im 
Aufbau ist, gibt es für 2023 
noch keine Verpflichtung dazu 
und die Regelung bleibt wie 
bisher bestehen. D.h. 2023 
kann weiterhin konventionel-
les Pflanzmaterial (Bestätigung 
über wurzelnacktes Pflanzma-
terial und Nicht-Verfügbarkeit 
von Bio-Pflanzmaterial) ge-
pflanzt werden. 

Bei Saatgutmischungen (z.B. zur 
Einsaat von Fahrgassen) sieht 
das anders aus. Auch hier gibt 
es eine eigene Kachel auf der 
Datenbank der AGES. Hier ist 
verpflichtend das Bio-Angebot 
der Datenbank zu nutzen. Ist 
die gewünschte Mischung nicht 
in Bio-Qualität verfügbar, braucht 
man eine Ausnahmegenehmi-
gung der Kontrollstelle!  

Termine 

Grundlagenseminare 
Bio-Erwerbsobstbau 
(LFI) 
Modul: Grundlagen und 
Düngung Mo, 6. März 2023, 
9:00 – 17:00 Uhr 

Anrechnung: 5 Stunde(n) für 
ÖPUL23-BIO, 2 Stunde(n) für 
ÖPUL23-UBB oder BIO-BIO-
DIVERSITÄT 

Modul: Kernobst Mo,  
13. März 23, 9:00 – 17:00 Uhr 

Anrechnung: 5 Stunde(n) für 
ÖPUL23-BIO, 2 Stunde(n) für 
ÖPUL23-UBB oder BIO-BIO-
DIVERSITÄT 

Modul: Steinobst Di 14. März 
2023, 13:00 – 18:00 Uhr 

Anrechnung: 5 Stunde(n) für 
ÖPUL23-BIO 

Modul: Strauchbeeren und 
Obstraritäten Mo, 20. März 
2023, 13:00 – 18:00 Uhr 

Anrechnung: 5 Stunde(n) für 
ÖPUL23-BIO  

Referenten: Mag. Karl Waltl, 
Maga. Claudia Freiding 

Ort: Steiermarkhof, Ekkehard-
Hauer-Straße 33, 8052 Graz  

Voraussetzung: Basiswissen 
im Erwerbsobstbau  

Anmeldung und Details:  
auf www.stmk.lfi.at unter 
zentrale@lfi-steiermark.at 
oder 0316/8050 1305. 

Fachtag Kastanien-, 
Walnuss- & 
Haselnussanbau 
(Schalenobst) 
Termin: Fr, 10. März 2023, 
9:00 – 18:30 Uhr  

Referent: Mag. Karl Waltl 

Ort: Steiermarkhof, Ekkehard-
Hauer-Straße 33, 8052 Graz  

Anmeldung und Details:  
auf www.stmk.lfi.at unter 

Kräuselkrankheit 
Bei anhaltenden milden Tem-
peraturen (> 5°C) und Nieder-
schlägen kann es bereits im 
Jänner und Februar zu Infektio-
nen kommen. Speziell bei neu-
en Pfirsichsorten, die früh aus-
treiben, sollte die Entwicklung 
genau beobachtet werden. Bei 
Bedarf wäre eine frühe Kupfer-
anwendung von Vorteil. 

Verwirrung bestellen 
Wie jedes Jahr sollte bereits 
jetzt an die Verwirrung von Ap-
felwickler/Schalenwickler/etc. 
gedacht werden. Dort wo bei 
der Ernte verstärkt Schäden 
durch Schalenwickler oder Klei-
ner Fruchtwickler beobachtet 
wurden, wäre ein Wechsel auf 
entsprechende kombinierte 
Dispenser (Isomate CLR) zu 
überlegen.  

Achtung: Der kombinierte Dis-
penser C/OFM ist in dieser 
Form nicht mehr im Handel er-
hältlich; wenn es Probleme mit 
Kleinem Fruchtwickler gibt, 
kann man den Isomate C+ 
auch mit Isomate OFM Rosso 
flex kombinieren. 

Wer im Vorjahr mit der ange-
wandten Methode zufrieden 
war, sollte diese auch beibehal-
ten. Bei Unsicherheiten kann 
gerne die Beratung kontaktiert 
werden. Bestellungen laufen 
entweder über die Vermark-
tung bzw. direkt über die an-
bietenden Händler.  

Auch der Einsatz von Puffer-
systemen (nur bei sehr großen 
zusammenhängenden Flächen!) 
wird heuer wieder möglich 
sein und sollte mit der Ver-
marktung abgeklärt werden. 
Mittlerweile gibt es neben dem 
reinen Apfelwickler-Puffer (Check 
Mate Puffer CM) auch einen 
kombinierten (CheckMate Puf-
fer Leaf Multi), wo zwei Scha-
lenwicklerarten mitverwirrt 
werden. 
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zentrale@lfi-steiermark.at 
oder 0316/8050 1305. 

Anerkennung: 3 Stunde(n) 
für ÖPUL23-BIO, 1 Stunde(n) 
für Sachkunde PS Weiterbil-
dung 

Bio-Fachtage 2023 
Die Bio-Fachtage 2023 sind im 
Februar als Präsenzveranstal-
tungen geplant. Zusätzlich wird 
es eine Online-Veranstaltung 
geben.  

Referenten: Mag. Karl Waltl, 
Mag.a Claudia Freiding 

Inhalt: Öpul NEU, EU-Bio-Ver-
ordnung – Aktuelles, Boden 
und Biodiversität, Pflanzen-
schutz, Innovationen 

Anmeldung: online über BIO 
AUSTRIA  https://www.bio- 
austria.at/a/bauern/bio-obst 
fachtage-2023/ (spät. drei Werk-
tage vor der Veranstaltung), 

 telefonisch unter +43 732/ 
654884 oder per E-Mail unter 
veranstaltung@bio-austria.at 

Kosten: Präsenz: 36,- Mitglie-
der (BIO AUSTRIA bzw. LK-
Team Obst); 46,- Nicht-Mit-
glieder; 72,- ohne LFBIS (Be-
kanntgabe notwendig!) 

Webinar: 26,- Mitglieder; 36,- 
Nicht-Mitglieder; 52,- ohne 
LFBIS (Bekanntgabe notwendig!) 

Anerkennung: Anerkennung 
von 2,5 Stunden für ÖPUL-Bio 
(alle) und 2,5 Stunden als Fort-
bildung für den PSM-Ausweis 
(alle außer Online Webinar). 

Veranstaltung Termin Zeitraum Ort

Bio-Kernobst-Fachtag I 07.02.2023 08:00 – 13:00 Uhr Wolfgruben, Gasthaus Seidl

Bio-Kernobst-Fachtag II 14.02.2023 08:00 – 13:00 Uhr Weiz, Gasthaus Allmer

Bio-Kernobst-Fachtag III 23.02.2023 08:00 – 13:00 Uhr Feldbach, Gasthaus Schwarz

Bio-Kernobst-Fachtag IV 27.02.2023 08:00 – 11:00 Uhr Online Webinar via Zoom

Bio-Steinobst-Fachtag 28.02.2023 13:00 – 18:00 Uhr Wolfgruben, Gasthaus Seidl

Bio-Mandeln aus  
der Oststeiermark
Wie hat denn die Mandel zum 

NATUR.GUT.GERSTL in Markt 
Hartmannsdorf gefunden? Auf der 
Suche nach einer besonderen Kultur, 
pflanzte die Familie Gerstl 2018 die 
ersten Mandelbäume. Voller Erwar-
tung wurde der ersten Ernte entge-
gengefiebert. Im Oktober 2020 waren 
die ersten Mandel gereift und vorsich-
tig geerntet. Die wertvollen Mandeln 
wurden mit riesiger Freude veredelt. 

Salzmandeln, gebrannte Mandeln und 
getrocknete Mandeln wurden von der 
eigenen Familie genossen. Für mehr 
reichte die erste Ernte leider noch 
nicht. Die Gerstl’s wussten aber, dass 
sie auf die richtige Kultur gesetzt ha-
ben. Zwischenzeitlich wurde die An-
baufläche auf knapp 3 ha erweitert 
und viele Rätsel in der Kulturführung 
gelöst. Seit Oktober 2022 lagert die 
erste nennenswerte Ernte und trock-

net im Lager, bis diese weiter-
verarbeitet werden können. 
Der Verkauf von steirischen 
BIO-Salzmandeln, steirischen 
BIO-Mandeln gebrannt und ei-
nigen weiteren Produkten star-
tete im Dezember, rechtzeitig 
zur Vorweihnachtszeit. Ein An-
liegen des Familienbetriebs ist 
die regionale Versorgung mit 
hochqualitativen Produkten 
und daher sind noch viele wei-
tere Mandelprodukte in Pla-
nung. Wir freuen uns auf eine 
mandelreiche Zukunft. 

www.natur-gut-gerstl.at 
Pöllau 45 
8311 Markt Hartmannsdorf


