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Mit dem letzten Arbeitskalender wurde der Reigen der Flaschenverschliisse und ihren Eigenschaften mit dem Kork be-
reits ert‘:’of_fnet. Daher bietet es sich an, in diesem Arbeitskalender mit einem weiteren Verschluss fortzufahren. Mittler-
weile in Osterreich und auch international nicht mehr wegzudenken: Der Schraubverschluss!

Unterschiede

Unter dem Begriff ,Schraub-
verschluss" werden diverse Pro-
dukte zusammengefasst, die
mitunter durchaus verschiede-
ne Eigenschaften haben. Es
kann hier zwischen einteiligen
und zweiteiligen Schraubver-
schliissen unterschieden wer-
den. Im Fruchtsaftbereich wird
oft der einteilige MCA 28 ver-
wendet, der beim Offnen kom-
plett entfernt wird und daher
speziell fiir Mehrwegsysteme
von Vorteil ist. Im Weinbereich
werden aber vorwiegend zwei-
teilige Verschliisse wie der BVS
30/60 oder der BVS 28 ver-
wendet. Bei diesen Verschliis-
sen reif3t der obere Teil ab und
der untere Teil verbleibt auf
der Flasche und muss vor der
Wiederbefiillung erst entfernt
werden.

Verschlusstechnik

Die Verschlusstechnik ist bei
Schraubverschliissen entschei-
dend. Insbesondere auf die
Einstellung des Schraubkopfes
muss grofites Augenmerk ge-
legt werden. Es muss beachtet
werden, dass Schraubverschliis-
se von verschiedenen Herstel-
lern teilweise andere Einstel-
lungen am Schraubkopf not-
wendig machen. Die Einstel-
lungen missen von einem
Spezialisten gemacht werden,
ansonsten kann es zu Undicht-
heit kommen oder dazu, dass
sich der Verschluss nicht rich-
tig 6ffnen lasst. Der korrekte
Anpressdruck und der korrekte
Tiefzug kénnen hier leider nur
mit speziellen Gerdten gemes-
sen und Uberpriift werden. So-
mit gilt es, aufmerksam zu sein
und die Wartungsintervalle des
Schraubkopfes nicht allzu lang
werden zu lassen.

Inlay und Sauerstoff-
durchlassigkeit

Einer der Hauptunterschiede
zwischen verschiedenen Ver-
schliissen ist das sogenannte
Inlay. Als Inlay wird die Plastik-
scheibe bezeichnet, die den ei-
gentlichen abdichtenden Ef-
fekt an der Flaschenmiindung
hat. Je nach Inlay kénnen die
Sauerstoffeintrage wahrend der
Lagerung betrachtlich variie-
ren. Grob kann hier zwischen
eingespriihten Inlays und In-
lays mit Metallfolie unter-
schieden werden. Die einge-
spriihten Inlays verursachen
wegen ihrer geringen Gas-
dichtheit eine relativ rasche
Alterung der Weine und sind
fir eine eher kurze Lagerung
gedacht. Im Gegensatz dazu
stehen die Inlays mit einer Me-
tallbeschichtung bzw. einer
Metalllegierungsfolie. Diese sind

komplett gasdicht und kdnnen
auch fiir Weine mit langerer
Lagerfahigkeit genutzt werden.

Vor- und Nachteile
im Uberblick

Vorteile:

@ absolut dicht, wenn Flasche
und Verschlussgerdt in
Ordnung sind

® geschmacksneutral und da-
mit gleichmafSige Entwick-
lung des Weines in Flaschen

@ Flaschen kénnen stehend
lagern

® Geringere Gasdurchlassig-
keit bewirken langere Frische
der Weine

® Einfaches Offnen und Wie-
derverschliefen der Flasche

@ kostengiinstiger als Natur-
kork
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